
RESTAURACIÓN
2 0 2 6

S O M O N T E S

Vino Español
Aperitivo &



RESTAURACIÓN
S O M O N T E S

VIRUTAS DE
JAMÓN IBÉRICO

CON PANCITOS

LINGOTE
MOUSSE DE FOIE

CON GEL DE VERMÚ  Y CRUJIENTE DE MAÍZ

GILDA DE ATÚN ROJO

VINO BLANCO SOMONTES ECOLÓGICO
VINO TINTO D.O RIOJA JOVEN

AGUA
REFRESCOS
CERVEZAS

La duración del apertivio es de 45 minutos · IVA incluido · Min. 20 pax

APERITIVOAPERITIVO

1

BODEGA

18€



RESTAURACIÓN
S O M O N T E S

JAMÓN IBÉRICO
CON PICOS DE JEREZ

TABLA DE QUESOS
ESPAÑOLES

GILDA DE ANCHOA

VINO BLANCO SOMONTES ECOLÓGICO
VINO TINTO D.O RIOJA JOVEN

AGUA
REFRESCOS
CERVEZAS

La duración del apertivio es de 45 minutos · IVA incluido · Min. 20 pax

APERITIVOAPERITIVO

2

BODEGA

20€



RESTAURACIÓN
S O M O N T E S

VIRUTAS DE
JAMÓN IBÉRICO

CON PANCITOS

LINGOTE
MOUSSE DE FOIE

CON GEL DE VERMÚ  Y CRUJIENTE DE MAÍZ

OSTRA
CON BLOODY MARY

VINO BLANCO SOMONTES ECOLÓGICO
VINO TINTO D.O RIOJA JOVEN

AGUA
REFRESCOS
CERVEZAS

La duración del apertivio es de 45 minutos · IVA incluido · Min. 20 pax

APERITIVOAPERITIVO

3

BODEGA

25€



Gracias

www.eventossomontes.com
eventos@cdsomontes.com
91 316 34 34 · 600 51 65 61
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